Sicheres Catering in Zeiten von Corona

Genuss und Gesundheit, gutes Essen und Riicksichtnahme — fiir uns liegt in diesen Begriffen
auch in Zeiten der Corona-Pandemie kein Widerspruch.

Ihre Gesundheit liegt uns am Herzen! Wir sind uns unserer Verantwortung fir Sie und Ihre
Gaste bewusst und haben daher unsere Hygienestandards noch weiter erhoht.

Mit nachfolgendem MaRnahmenpaket gewahrleisten wir den Schutz und das Wohlergehen
unserer Kunden und Mitarbeiter im Rahmen |hrer Veranstaltung.

Hilfe bei der Planung und Umsetzung der Corona-Pandemieregeln fir Ihre

individuelle Veranstaltung

Hochste Hygienestandards gemalB unseres zertifizierten HACCP-Konzepts

in allen Produktionsschritten

Regelmalige Schulung unserer Mitarbeiter zu den aktuellsten Hygiene- und

SicherheitsmaBnahmen (Pandemieplan)

Mitarbeiter werden zu erhéhter Handehygiene und -desinfektion angehalten

Ausstattung unserer Mitarbeiter in den Bereichen Kiiche und Service mit

Mund- und Nasenschutz

Regelmalige Reinigung und Desinfektion aller Oberflachen, Arbeitsmittel und

Fahrzeuge

Getrdnke:

- Auf Wunsch: Keine Selbstbedienung bei Getranken, Service durch unser
Personal zur Wahrung der Abstandsregelungen

- Bereitstellung von ausreichender Glasermenge (kein Spilen vor Ort oder
Doppelnutzung notwendig)

Speisen:

- Aufbau mehrerer kleiner Buffetstationen, somit kaum Wartezeiten am Buffet
und keine Bildung von Warteschlangen

- Anrichten der Speisenteller durch unsere Buffetbetreuung

- Kontinuierliche Kontrolle und Nachlegen von Speisen, um langere Standzeiten
zu vermeiden

- Vor- und Nachspeisen werden auf Wunsch in kleinen Glaschen/ vorportioniert
ausgegeben flir erhohten Infektionsschutz

Bereitstellung von Desinfektionsmittel flr lhre Gaste

Kontaktlose Lieferung moglich

Bezahlung auf Rechnung

Zogern Sie nicht, unser kompetentes Team fiir die Planung Ihrer Veranstaltung zu

kontaktieren.
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